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Wochenmenu 
Montag 29. April - Sonntag 5. Mai 2024 

Wochenhit:  
 

Fitnessteller mit Pouletknusperli & Tartarsauce 

Wochenhit Vegetarisch: 
 

Butter-Rösti mit grünem Spargel 
Cherrytomaten & Raclettekäse überbacken 

 
Frühstück 

8.00-9.15Uhr 
Mittagessen 
11.30-12.30Uhr 

Abendessen 
17.00-18.00Uhr 

 

 
Vorspeisen Mittag 

 

 
Hauptgang Mittag 

 

 
Nachmittag 

 

 
Abendessen 

 

Gemischter Salat 
&  

Gemüsebouillon 
Menu  Dessert auf Wunsch 

Suppe oder Salat 

 
Montag 

 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Älplermagronen 

mit Speck 
Röstzwiebeln & Apfelmus 

Ovomaltinemousse 

 
1. Zwetschgenfladen 

 
2. Leberwurstbrot garniert 

 
3. Café Complet 

 
Dienstag 

Asiatische  
Linsensuppe 

"Ragout Fin" 
Pouletbrustwürfeli 

mit Champignons & Spargel 
Blätterteigpastetli & Erbsen 

Bayrischcreme 

 
1. Öpfelrösti 

mit Vanillesauce 
 

2. Cervelatsalat 
 

3. Café Complet 
 

Mittwoch 

Selleriesuppe Ungarisches Gulasch 
mit Butterspätzli & Kohrabi Blaubeermuffins 

 
1. Haferbrei mit Zimt-Zucker 

 
2. Chässchnitte 

 
3. Café Complet  

 
Donnerstag 

Brokkolisuppe Spagetti "Bolognese" 
mit Parmesan 

Vermicelles  
mit Meringue  

und Rahm 

 
1. Birchermüesli mit Brot 

 
2. Weisswürst  

mit süssen Senf & Brezeln 
 

3. Café Complet 
 

Freitag 

Hirsesuppe 
Pochiertes Tilapiafilet 

Hummersauce 
schwarzer Reis & Grilltomate 

Nussstange 

 
1. Dampfnudeln  
mit Vanillesauce 

 
2. Eierbrötli 

 
3. Café Complet  

 
Samstag 

Hausfrauensuppe 
Fleischkäse aus dem Ofen 

mit Rotweinjus 
Kartoffelstock & Bohnen 

Schoggi- 
Orangenmousse 

 
1. Birnenbrot mit Butter 

 
2. Gulaschsuppe 

 
3. Café Complet 

 
Sonntag 

Rindsbouillon 
mit Fideli 

Wiener Kalbsrahmgulasch 
mit Nüdeli & buntem Frühlingsgemüse Rüeblikuchen 

 
1. Käseteller 

 
2. Fleischteller 

 
3. Café Complet 

 
 

Fleisch/Fisch/Brot/Gebäck-Deklaration 

Wir verwenden Schweine-, Rind-, Kalb- und Pouletfleisch ausschliesslich aus der Schweiz, Lammfleisch aus Neuseeland, welches mit nichthormonellen Leistungsförderern, wie Antibiotika,  

erzeugt worden sein kann. Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet. 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unseren Service. 


